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Bochenek chleba pytlowego

Porcja pasty z szynki 2

porcja pasty z miesa pieczonego 2
porcja pasty jajecznej

5 dag wedzonej poledwicy wieprzowej
ogorek kwaszony

tyzka posiekanej naci pietruszki

2 listki sataty

Skoérke z bokdw chleba otrze¢ na tarce i ostrym nozem odcigé poziomo spdd bochenka. Wykrajaé 3 okragte
plastry chleba, kazdy grubosci 1 cm i Srednicy ok. 20 cm. Pierwszy plaster posmarowac pastg z szynki 2,
potozy¢ na nim rowno drugi plaster, ktéry posmarowaé pastg z miesa pieczonego 2. Przykry¢ réwno trzecim
plastrem i lekko docisng¢ , a nastepnie wierzchni plaster i boki wszystkich trzech posmarowaé pasta jajeczna,
ktérej warstwe doktadnie wyrownac . Plasterki poledwicy i obrany ogorek pokraja¢ w waskie paseczki i ozdobi¢
nimi wierzch tortu, uktadajac z nich kratke. Dokota, przy samej krawedzi, przybraé¢ tort posiekanymi listkami
sataty, a boki oproszy¢ nacig pietruszki. Postawi¢ w chtodnym miejscu, a przed podaniem pokraja¢ jak tort

cukierniczy na 8-12 czesci.
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