Makowy placek z biatek

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4776 razy.

20 dag (1 szklanka) maki,

25 dag margaryny,

25 dag (1 1/4 szklanki) cukru pudru,

1 szklanka biatek,

1 szklanka maku,

czubata tyzeczka proszku do pieczenia,
cukier waniliowy lub esencja zapachowa,
skorka z cytryny,

ttuszcz i tarta butka do formy

Make przesia¢ z proszkiem do pieczenia. Margaryne podgrza¢ do rozpuszczenia i przestudzi¢ . Wymiesza¢ mak
(suchy), cukier i make. Dodaé rozpuszczong margaryne i doktadnie wymiesza¢ . Z biatek ubi¢ piane i potgczyé
wszystkie sktadniki, delikatnie mieszajgc. Wylaé¢ ciasto do formy wysmarowanej ttuszczem i wysypanej tartg
butka. Piec w umiarkowanie gorgcym piekarniku okoto 50 min. Posypa¢ cukrem pudrem lub polukrowac .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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