Babka piaskowa 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 12470 razy.

20 dag (1 szklanka) maki pszennej,

15 dag (7 tyzek) maki ziemniaczanej,

20 dag (niepetna szklanka) cukru,

25 dag margaryny,

4 jaja,

1 tyzeczka proszku do pieczenia,

cukier waniliowy lub esencja zapachowa,

ttuszcz i tarta butka do formy

Margaryne utrze¢ z cukrem, a nastepnie uciera¢ dalej z z6ttkami, dodajac je stopniowo. Make ziemniaczang
wymieszaé z przesiang maka pszenng i z proszkiem do pieczenia, wsypa¢ do utartej masy i doktadnie
wymieszaé . Ubi¢ sztywng piane z biatek i potaczy¢ jg delikatnie z ciastem. Ciasto wla¢ do formy wysmarowane;j
ttuszczem i wysypanej tartg butka. Piec w umiarkowanie gorgcym piekarniku 40-50 min. Posypaé cukrem

pudrem lub polukrowa¢ .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

margaryna powinna byc polplynna, lepiej sie laczy z reszta skladnikow ;-)
Nadestat(a):morepig <morepig@gazeta.pl> 2006-03-23 11:03:57

Bardzo zle napisany przepi niedikladnie go opisao!!!
Nadestat(a):Nieznajomy piekarz <kinol14@vp.pl> 2006-08-13 12:08:49
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