Masa grylazowa

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6023 razy.

10 dag tuskanych orzechéw wtoskich, laskowych lub migdatow,
25 dag (1 szklanka) cukru,

1/4 szklanki wody,

1/4 tyzeczki octu;

6 dag masta

Orzechy rozsypac cienkg warstwa na blasze, wstawi¢ do umiarkowanie gorgcego piekarnika i zrumieni¢ na
ciemnoztoty kolor. Zrumienione orzechy otrze¢ ztusek w $ciereczce i zemle¢ razem z 10 dag (5 tyzek) cukru.
Z reszty cukru ugotowac ulep lll stopnia "do piérka" i utrze¢ lukier. Dodac¢ orzechy i masto, ubi¢ trzepaczka
rézgowa. Masa przektada¢ torty, wafle, mazurki.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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