Masa kaimakowo-waniliowa

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2990 razy.

1 szklanka mleka lub stodkiej $mietanki;
20 dag (10 tyzek) cukru,
6 dag masta lub margaryny,

cukier waniliowy lub esencja waniliowa

Mieko lub $mietanke gotowaé z cukrem w duzym, ptaskim garnku na silnym ogniu, stale mieszajac. Gdy masa
zgestnieje, a spuszczona z tyzki kropla szybko zastyga garnek odstawi¢ z ognia. Do przestudzonej masy

dodac¢ rozpuszczony ttuszcz i chwile uciera¢ drewniang patka. Gotowg masg szybko przektada¢é mazurki, torty i
ciasta. Jezeli masa zbyt szybko zastygnie podgrzac¢ ja, wstawiajac naczynie do garnka z goracg woda.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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