
Masa kefirowo-maślana  2
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2676 razy.

25 dag masła,

1 żótko,

20 dag (1 szklanka) cukru pudru,

3/4 szklanki zsiadłego mleka lub kefiru,

esencja waniliowa  

Masło dokładnie utrzeć z cukrem i żółtkiem. Stopniowo dodawać zsiadłe mleko lub kefir i  miksować. Pod
koniec miksowania dodać. esencję zapachową. 

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Dlaczego masa kefirowa zawsze mi się warzy?
Nadesłał(a):Agata <umurama@wp.pl> 2025-12-22 19:29:42
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