Masa maslano-jajeczna

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2718 razy.

25 dag masta lub masta roslinnego (1 opakowanie),
2-3 jaja,
20 dag (1 szklanka) cukru pudru,

dowolny dodatek smakowy, np. kawa, kakao, sok z cytryny, cukier waniliowy, rozgniecione owoce
jagodowe lub gesty przecier owocowy, rum, zmiazdzone orzechy itp.

Masto uciera¢ z cukrem pudrem do uzyskania puszystej masy. Cate jaja wbi¢ do miski. Miske umiesci¢ na
garnku z gotujacy sie wodg i ubija¢ jaja na parze. Kiedy zgestniejg zdja¢ miske z pary i ciggle ubijajac, ostudzi¢ . Ubite
jaja stopniowo dodawaé¢ do utartego masta, ciagle ucierajgc. Na koniec doda¢ dowolny dodatek smakowy.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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