Zupa grzybowa zabielana

Dodano: 2010-01-01 17:43:12
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1633 razy.

8 szklanek wywaru z wtoszczyzny,
4 dag grzybdéw suszonych,

tyzka smalcu,

cebula,

2/3 szklanki $mietany,

3 tyzki maki,

sol,

nac¢ pietruszki,

pieprz

Grzyby doktadnie optuka¢ iugotowac z cebula, nastepnie pokrajaé w paskii doda¢ razem z wywarem do
zagotowanego wywaru z wtoszczyzny. Podprawi¢ maka i $mietang, dodac ttuszcz, przyprawi¢ da smaku

pieprzem i posiekang nacig pietruszki. Podawaé ztazankami, ryzem lub domowymi kluskami, ewentualnie z
kaszg jeczmienna.
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