Wywar z grzybow suszonych

Dodano: 2010-01-01 17:43:12
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1878 razy.

2 litry wody

ziele angielskie

3 dkg grzybéw suszonych
pieprz gorzki

3 dkg cebuli

11/2-2 dkg soli

Grzyby umy¢ w cieptej wodzie, optukaé , zalaé zimng przegotowang wodg, doda¢ cebule i przyprawy, i ugotowaé

pod przykryciem na niezbyt silnym ogniu. Gdy grzyby ugotujg sie, wywar odcedzi¢ , podprawic , a grzyby
rozdrobni¢ iuzyé jako dodatek do zupy, kluseczek lub pasztecikéw.

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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