Mazurek biszkoptowy z suszonymi sliwkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3300 razy.

ciasto:

5 jajek,

15 dag (8 tyzek) cukru,

10 dag ( 1/2 szklanki) maki pszennej,
2 dag (1 tyzka) maki ziemniaczanej,
4 dag margaryny,

15 dag suszonych $liwek,

ttuszcz i tarta butka do formy;

lukier:
1 biatko,

10 dag (5 tyzek) cukru pudru,

tyzeczka soku z cytryny lub kwasek cytrynowy

$iwki zalaé woda, moczy¢ kilka godzin, osaczyé , usunaé pestki, drobno pokrajaé ioprészyé maka. Zottka utrzeé z
cukrem. Z biatek ubi¢ piane dodajac pod koniec ubijania 1 tyzke cukru. Do utartych zo6ttek dodawa¢ na zmiane piane

i przesiang make, delikatnie mieszajac. Na koncu wla¢ stopiong margaryne i wsypaé $liwki. Ciasto ponownie
wymiesza¢ iwytozy¢ na blache wysmarowanag ttuszczem i wysypang tartg butka. Piec na ztoty kolor w
umiarkowanie gorgcym piekarniku. Gorgce ciasto polukrowaé biatkiem doktadnie roztartym z cukrem i

sokiem cytrynowym lub kwaskiem cytrynowym. Na klika minut pozostawi¢ je w wygaszonym ale jeszcze
goracym piekarniku. Ciasto mozna tez posypa¢ cukrem pudrem lub polukrowa¢ lukrem sporzgadzonym w inny

sposob.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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