Mazurek czekoladowy 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4419 razy.

ciasto:

3 z6ttka

1 szklanka $mietany

25 dag margaryny,

10 dag (1/2 szklanki) cukru pudru,
1 tyzeczka proszku do pieczenia,
maki tyle ile sie wgniecie,

bakalie lub tuskane orzechy do dekorac;ji;

polewa:

1/2 szklanki mleka

12 dag ( 1/2 szklanki) cukru,

13 dag margaryny,

1 1/2 szklanki mleka w proszku,

1 tyzka kakao

Wyrobi¢ ciasto kruche z zéttek, Smietany, margaryny, cukru i takiej ilosci maki pszennej, by mozna byto je
rozwatkowac . Ciasto przetrzyma¢ 30 min w lodéwce, rozwatkowa¢ na grubo$é 1-2 cmiutozy¢ na blasze,
podnoszac brzegi na 2-3 cm. Piec 15-20 min w gorgcym piekarniku. Przygotowaé polewe: mleko ptynne,
cukier, margaryne i kakao gotowa¢ do momentu rozpuszczenia sie cukru. Odstawi¢ z ognia i doda¢ przesiane
przez sito mleko w proszku. Doktadnie wymieszaé . Goracg mase wytozy¢ na upieczony spod. Udekorowaé

bakaliami lub kawatkami orzechéw.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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