Zur zytni
Dodano: 2010-01-01 17:43:12

Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1628 razy.

20 dkg wtoszczyzny

sol

1 dkg grzybow

1 szklanka smietany lub b5 dkg stoniny lub boczku wedzonego
(25 dkg kosci wieprzowych)

ok.1/2litra kiszonego zuru

Wtoszczyzne, grzyby (i kosci) umyé | oczy$ci¢ , optukac , ugotowaé wywar, odcedzi¢ , zagotowaé . Wlaé Zzur do wrzacego

wywaru, mieszajac zagotowac , dodaé¢ soli. Do wazy wla¢ surowg $mietane, dolaé Zzur mieszajac lub okrasi¢ zupe
stopiong stoning. Podawac¢ z ziemniakami osypanymi zielening.

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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