Mazurek orzechowy 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4187 razy.

ciasto:

15 dag orzechdw,

15 dag masta lub margaryny,
15 dag (8 tyzek) cukru,

10 dag (1/2 szklanki) maki,

3 biatka,

ttuszcz i tarta butka do formy;

polewa:

3 Zo6ttka,

15 dag (8 tyzek) cukru,

cukier waniliowy,

1 tyzeczka maki ziemniaczanej,

orzechy do dekoraciji

Orzechy zemle¢ . Masto utrze¢ do biatosci, dodajac stopniowo cukier. Z biatek ubi¢ sztywng piane. Sktadniki ciasta

delikatnie wymieszac¢ , dodajgc do utartego masta na przemian przesiang make, piane i zmielone orzechy.

Ciasto wytozy¢ na blache wysmarowang ttuszczem i wysypang tartg butka. Piec okoto 30 min w umiarkowanie
goracym piekarniku. Przygotowac¢ polewe: zéttka utrze¢ do biatosci z cukrem i cukrem waniliowym. Przesia¢ do
masy zo6ttkowej make ziemniaczang i wymieszac . Upieczone ciasto wyjg¢ z piekarnika, natychmiast posmarowaé
polewa, udekorowaé kawatkami orzechéw i ponownie wstawi¢ do piekarnika na 34 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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