Mazurek z masg jabtkowg

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3113 razy.

ciasto:

30 dag (1 1/2 szklanki) maki,

20 dag margaryny,

5 dag (2 czubate tyzki) cukru pudru,

3 ugotowane z 6ttka;

masa:

1 kg jabtek,

40 dag (1/2 szklanki) cukru,

szczypta kwasku cytrynowego rozpuszczona w tyzce wody lub sok z jednej cytryny
10 dag tuskanych orzechdéw wtoskich laskowych lub migdatéw,
1/2 szklanki wody,

rodzynki

Make przesia¢ na stolnice i posieka¢ z ttuszczem. Dodaé przesiany cukier puder i przetarte przez sito zo6ttka.

Szybko zagnie$¢ ciasto i schtodzi¢ je w lodéwce. Schtodzone ciasto rozwatkowaé na grubos$é okoto 1 cm.
Przenies¢ watkiem na blache o 3 niskich brzegach. Brzegi ciasta podnies¢ o 2-3 cm. Ciasto wstawi¢ do
goracego piekarnika i upiec na jasnoztoty kolor: Z cukru i wody ugotowaé syrop "do nitki". Jabtka umy¢ ,
obraé , zetrze¢ na tarce o grubych oczkach. Potaczyé syrop, jabtka, sok z cytryny lub kwasek cytrynowy i
gotowaé ciggle mieszajac, az masa stanie sie przejrzysta. Gdy masa spada z tyzki ptatami doda¢ posiekane
orzechy, migdaty i rodzynki. Letnig masg posmarowa¢ mazurki.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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