Mazurek z ptatkow owsianych i marmolady

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3219 razy.

30 dag ptatkéw owsianych,

25 dag margaryny,

10 dag (1/2 szklanki) maki pszennej,
10 dag (1/2 szklanki) maki ziemniaczanej,
10 dag (5 tyzek) cukru,

2 jaja,

5 tyzek $mietany,

1 tyzeczka proszku do pieczenia,
esencja migdatowa lub rumowa,
marmolada,

ttuszcz do blachy,

cukier puder do posypania

Ptatki lekko zrumieni¢ na suchej patelni i ostudzi¢ . Do ptatkow doda¢ make ziemniaczang i pszenng przesiang z
proszkiem do pieczenia i posieka¢ z ttuszczem. Dodaé cukier, jaja, $mietane i szybko wyrobi¢ ciasto. 2/3

ciasta utozy¢ na blasze wysmarowanej ttuszczem, cienko posmarowa¢ marmolada i pokry¢ resztg ciasta. Upiec
w goracym piekarniku na ztoty kolor. Jeszcze gorace pokroi¢ iposypa¢ cukrem pudrem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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