Murzynek 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7119 razy.

20 dag (1 szklanka) maki,

25 dag margaryny,

25 dag (1 szklanka) cukru,

3 jaja,

3 tyzki kakao,

1 tyzeczka proszku do pieczenia,
cukier waniliowy,

5 tyzek wody,

ttuszcz i tarta butka do formy

Margaryne, 3 tyzki wody i cukier wymieszany z kakao umiesci¢ w garnku i podgrzewa¢ na matym ogniu do
rozpuszczenia sktadnikéw. Otrzymang mase gotowa¢ 3 min. Odla¢ 1/2 szklanki masy na polewe, reszte
ostudzi¢ . Do ostudzonej masy doda¢ 2 tyzki wody, z6ttka i make przesiang z proszkiem do pieczenia. Wszystkie
sktadniki doktadnie wymieszac¢ . Ubi¢ sztywng piane z biatek i delikatnie wymiesza¢ z ciastem. Ciasto wla¢ do
formy wysmarowanej ttuszczem i wysypanej tartg butka. Piec okoto 50 min w umiarkowanie goragcym

piekarniku. Mase przeznaczong na polewe lekko podgrza¢ irozsmarowaé na ostudzonym ciescie.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Nadestat(a):sandra 2006-02-16 09:02:25

ciasto na matg foremke - jadtam lepsze
Nadestat(a):

ciasto bardzo dobre ...... dziekuje za przepis ...pozdrowienia
Nadestat(a):Ewa <meawe@hotmail.com> 2006-04-15 04:04:10

ciasto pyszne,,jeszcze lepsze z wiorkami kokosowymi na polewie po upieczeniu.
Nadestat(a): 2006-09-17 14:09:03
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