Zupa neapolitanska
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Odwiedzono: 1691 razy.

8 szklanek wywaru z wtoszczyzny,
tyzka masta,

5 dag zo6ttego,

ostrego sera,

szklanka smietany,

3 tyzki maki,

sol,

2 6ttko,

nac¢ pietruszki

Przygotowa¢ wywar. Masto stopi¢ , doda¢ make, lekko przesmazy¢ , rozprowadzi¢ wywarem i podprawi¢ $mietang,

zagotowac . Zupe przyprawi¢ do smaku, zaciggna¢ zottkiem, doda¢ utarty ser i posiekang na¢ pietruszki. Podawaé z
tazankami, krajanymi kluskami lub grubym makaronem wtoskim.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

