Murzynek z owocami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4401 razy.

40 dag (2 szklanki) maki,

20 dag margaryny,

3 tyzki oliwy lub oleju stonecznikowego,
30 dag (1 1/2 szklanki) cukru,

5 jaj,

3 tyzki kakao,

1/3 szklanki wody,

1 tyzeczka proszku do pieczenia
1 cukier waniliowy,

2 gruszki

1 jabtko,

1/4 kg $liwek,

ttuszcz i tarta butka do formy

Margaryne, oliwe, cukier, kakao i wode podgrzewa¢ na matym ogniu, ciaggle mieszajac. Otrzymang mase
przestudzi¢ , a nastepnie potaczy¢ z kolejno dodawanymi zéttkami. Wsypaé make przesiang z proszkiem i cukier
waniliowy. Sktadniki wymieszaé po czym doda¢ sztywng piane z biatek. Ciasto wytozyé do przygotowanej formy,
na wierzchu utozyé umyte, obrane i pokrojone na czgstki owoce (mozna je zastapi¢ bakaliami). Piec w
umiarkowanie gorgcym piekarniku okoto 60 min. Ciasto bez owocow piec o 15 min krécej.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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