ZUPA Z SELERA

Dodano: 2010-01-01 17:43:12
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1586 razy.

1 seler sredniej wielkosci,

2 cebule,

2 pory,

1 duzy ziemniak,

1/2 szklanki oliwy,

10 dag drobnego makaronu,
sol

Seler, cebule, pory i ziemniak, oczyszczone i krajane, gotowa¢ w 2,5 | wody z dodatkiem oliwy przez okoto
pot godziny. Zdja¢ z ognia i przetrze¢ przez sito. Ponownie zagotowac¢ i dodaé drobny makaron. Zupe podawac

bardzo goraca.
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