Babka piaskowa 5

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5942 razy.

50 dag (2 1/2 szklanki) maki pszennej,

35 dag (1 1/2 szklanki) cukru,

13 dag margaryny,

1 tyzka oliwy,

2 jaja,

2 opakowania jasnego kisielu lub budyniu (bez cukru),
2 szklanki mleka,

1 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia,

cukier waniliowy lub esencja zapachowa,

ttuszcz i tarta butka do formy

Margaryne utrze¢ z oliwg, cukrem i cukrem waniliowym. Doda¢ kolejno cate jaja i catos¢ doktadnie utrze¢ .
Dodawa¢ na przemian budyn, przesiang make wymieszang z proszkiem do pieczenia i mleko. Doktadnie utrze¢ .
Ciasto wla¢ do formy wysmarowanej ttuszczem i wysypanej tartg butkg. Piec okoto 60 min w umiarkowanie
goracym piekarniku. Posypa¢ cukrem pudrem lub polukrowac¢ .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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