Koszycka zupa kartoflana

Dodano: 2010-01-01 17:43:12
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1835 razy.

Kuchnia wegierska
500 g ziemniakéw
maka

40 g masta

wywar z miesa

50 g tartego sera
sol

Ziemniaki obra¢ , pokraja¢ w kostke, zala¢ woda, aby byty ledwo przykryte, i ugotowa¢ do miekkosci. Przetarte
przez geste sito ziemniaki wymiesza¢ z mastem, utartym serem i taka iloScig maki, aby powstata elastyczna
masa. Ciggle mieszajac, ostroznie dolewac¢ do papki wywar z miesa i gotowac¢ zupe jeszcze ok.10 min.

Nades(J@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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