Orzechowo-czekoladowe

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4187 razy.

ciasto:

1 1/2 szklanki maki pszennej,
1/2 szklanki cukru,

17 dag masta,

2 76ttka,

1 torebka cukru waniliowego,

2 tyzki margaryny.

polewa:

2/3 tabliczki czekolady mlecznej (7 dag),
10 dag posiekanych orzechow laskowych,
1/3 szklanki cukru,

2 biatka,

sol.

Masto utrze¢ z cukrem na gtadkg mase. Dodac¢ zottka, make i cukier waniliowy. Forme do pieczenia wysmarowac

margaryng i przetozy¢ do niej ciasto.

polewa:

Z biatek i szczypty soli ubija¢ piane, dodajac stopniowo cukier. Nastepnie do piany wsypa¢ orzechy,
rozdrobniong czekolade i delikatnie wymieszaé . Roztozy¢ piane rowng warstwg na powierzchni ciasta. Wstawic
ciasto do piekarnika nagrzanego do temp.165-180 st.C i piec 30 min na jasnoztoty kolor. Po upieczeniu

pokroi¢ na kwadraty.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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