Zupa puree z watrobki

Dodano: 2010-01-01 17:43:12
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1690 razy.

Kuchnia wegierska

400 g watroby wieprzowej

wywar miesny

50 g masta

2 z6ttka

1 tyzka maki

sol

Watrobke oczysci¢ , drobno posiekaé , poddusi¢ na masle, oproszy¢ maka i dalej dusi¢ . Nastepnie zala¢ jg wywarem
miesnym i ugotowa¢ do miekkosci, przetrze¢ przez sito i jeszcze raz zagotowaé w wywarze. Posoli¢ . Roztarte

z06ttka wla¢ do wazy i zala¢ goraca zupa.
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