Zupa z makaronowego ciasta

Dodano: 2010-01-01 17:43:12
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1610 razy.

Kuchnia wegierska

500 g ziemniakéw

150 g wedzonego boczku

1 jajo

1 tyzeczka mielonej papryki
maka

1 strak tureckiego pieprzu
sol

Z maki i jaja zagnies¢ twarde ciasto, cienko je rozwatkowa¢ i na oprészonej maka stolnicy zostawi¢ do
wysuszenia. POz niej rozrywac je rekami na kawatki wielkosci 1 cm. Ziemniaki obra¢ , pokraja¢ w kostke i ugotowac
na pét miekko w osolonej wodzie. Usmazyé na patelni drobno pokrojony boczek wedzony i po wyjeciu skwarek
zrumieni¢ na wytopionym ttuszczu kawatki ciasta. Zrumienione na ztoty kolor kawatki oprészy¢ mielong

papryka, zala¢ wywarem z ziemniakdw, posoli¢ , dodaé pieprz turecki i stopniowo dodawaé na potmiekkie kostki
ziemniakéw oraz skwarki. Gotowaé dalej na bardzo stabym ogniu, aby ciasto sie nie rozpadto. Kto nie ma

czasu albo ochoty samemu przyrzadzi¢ ciasta makaronowego, moze postuzy¢ sie gotowym makaronem

jajecznym, co znacznie skréci czas przygotowania zupy.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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