Zupa z podrobow drobiowych

Dodano: 2010-01-01 17:43:12
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1598 razy.

Kuchnia wegierska

400 g podrobéw z kurczaka
1 peczek zielonej pietruszki
2 marchwie

1 tyzeczka posiekanej cebuli
2 pietruszki

40 g masta

1 kalarepa

2 z6ttka

plaster selera

1 filizanka kwasnej $mietany
100 g fasolki szparagowej
sok z cytryny

50 g swiezych grzybow sol

Podroby z kurczaka doktadnie umy¢ , ugotowa¢ w osolonej wodzie, czesto szumujgc. Oczyszczong wtoszczyzne
pokroi¢ w kostke, grzyby pokroi¢ w plasterki; wszystko razem z fasolka szparagowa i cebulg dusi¢ w ttuszczu, w
razie potrzeby dolewaé troche wody, doda¢ dc miekkich podrobdw i jeszcze przez kilka minut pogotowaé . W

wazie, w ktérej zupa podana zostanie na stét, wymieszaé zéttka z kwasng Smietang, sokiem z cytryny i posiekang

zielong pietruszka i zala¢ goraca zupa.
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