Zupa z podrobow

Dodano: 2010-01-01 17:43:12
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1565 razy.

Kuchnia wegierska

250 g watroby wotowej lub wieprzowej kilka ziarenek pieprzu
250 g ptucek

40 g ttuszczu

2 peczki wtoszczyzny

1 tyzka maki

3 jaja ugotowane na twardo

sok z cytryny

sol

Watrobe i ptucka razem z wtoszczyzng i pieprzem ugotowa¢ na miekko w osolonej wodzie. Odcedzi¢ , watrobe,

ptucka, wtoszczyzne i ugotowane na twardo jaja zemle¢ w maszynce do miesa. Przyrzadzi¢ jasng zasmazke, zala¢ ja

ugotowanym wywarem, doda¢ zmielong mase, doktadnie wszystko wymiesza¢ i przed podaniem przyprawi¢

do smaku sokiem z cytryny.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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