Zupa cytrynowa na zimno

Dodano: 2010-01-01 17:43:12
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1564 razy.

Kuchnia wegierska
2 cytryny

1/8 | biatego wina
6 zottek

3-4 filizanki wody
0k.100 g cukru

Cytryny dobrze umy¢ , zetrze¢ z nich skorke i dodaé jg do jednolitej masy ukreconej z z6ttek, cukru i wycisnietego z

cytryn soku. Zalaé mase biatym winem wraz z wodq i stale mieszajac, gotowaé az do uzyskania konsystencji
kremu. Po wystygnieciu wstawi¢ zupe do lodowki, podawac¢ , kiedy bedzie zimna jak l6d.

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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