Zupa ze swiezych grzybow

Dodano: 2010-01-01 17:43:12
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1505 razy.

Kuchnia wegierska

200 g swiezych grzybéw (dowolny gatunek)
1 pietruszka

1 peczek zielonej pietruszki

30 g masta

1/2 filizanki kwasnej $mietany

2 tyZzeczki maki szczypta mielonej papryki
1/2 cebuli

3 tyzkiryzu

2 marchwie wywar z migsa

Grzyby oczyscic , starannie umy¢ , drobno pokroi¢ . Cebule posieka¢ , marchew i pietruszke pokroi¢ w drobng kostke,

wszystko udusi¢ na matym ogniu, oproszy¢ maka i mielong papryka, i zala¢ wywarem z miesa. Przed

zagotowaniem doda¢ dobrze optukany ryz i gotowaé do miekkosci. Przyprawi¢ do smaku kwasng $mietang i drobno

pokrajang natka pietruszki.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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