Zupa brazowa

Dodano: 2010-01-01 17:43:12
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1724 razy.

Kuchnia wegierska

150 g wedzonego boczku
2 pietruszki

150 g wotowej watroby
plaster selera

500 g kosci cielecych

1 kalarepa

1 peczek zielonej pietruszki
kilka ziarenek pieprzu

3 marchwie

sol

Wedzony boczek pokroi¢ na waskie plasterki i wtozy¢ do garnka. Utozyé na nim warstwe drobno pokrojonej
watroby, jako trzecig warstwe ko$ci; przykryé wszystko pokrojong w krazki wtoszczyzng. Dusi¢ na matym ogniu, az
plasterki boczku zarumienig sie na ztoty kolor. Wtedy zawarto§¢ garnka zala¢ woda, posoli¢ , doda¢ ziarenka
pieprzu i peczek zielonej pietruszki w cato$ci i gotowa¢ ok. 2 godz.

Nades[ial[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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