Owoce w ciescie biszkoptowym

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3411 razy.

3 jaj,

35 dag (1 1/2 szklanki) cukru,

40 dag (2 szklanki) maki,

1/2 tyzeczki proszku do pieczenia,

80 dag owocdéw swiezych, mrozonych lub z kompotu (jabtka, sliwki, wisnie, agrest itp.),

ttuszcz i tarta butka do formy

Jaja dobrze ubi¢ z cukrem, dodaé make przesiang z proszkiem do pieczenia i delikatnie wymieszac¢ . Ciasto

wyla¢ do wysmarowanej ttuszczem i posypanej tartg butkg tortownicy. Na wierzchu utozy¢ owoce z kompotu

nalezy osaczy¢ , mrozone rozmrozi¢ iosgczy¢ . Jezeli ciasto ma byé z jabtkami, do tortownicy wyla¢ potowe ciasta, na
nim utozy¢ pokrojone w plasterki jabtka i zala¢ resztg ciasta. Piec w $rednio goracym piekarniku okoto 40 min,

do uzyskania ztotego koloru ciasta. Wyja¢ , gdy lekko odstaje od formy. Wytozyé na talerz i posypaé cukrem

pudrem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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