Paluszki krucho-drozdzowe

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3228 razy.

25 dag (1 1/4 szklanki) maki,
6 dag margaryny,

2 2 6ttka,

1 jajko,

2 dag drozdzy,

tyzeczka cukru,

2 tyzki $mietany,

szczypta soli

2 dag maku lub kminku,
biatko do smarowania,

ttuszcz do blachy

Drozdze rozetrze¢ ztyzeczka cukru. Make przesia¢ na stolnice i posieka¢ z margaryna. Doda¢ zottka, jajo, Smietane,
roztarte drozdze i sél. Potgczy¢ wszystkie sktadniki w dos¢ luz ne ciasto. Z ciasta uformowaé cienkie wateczki,
posmarowac je roztrzepanym biatkiem, posypa¢ makiem lub kminkiem i pokroi¢ w waskie paski. PaluszKki

utozy¢é na nattuszczonej blasze i piec w goragcym piekarniku, az sie zrumienia.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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