"PASCHA"

Dodano: 2010-03-27 10:38:08
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2421 razy.

700 g biatego sera

80 g masta

60 g cukru

30 g skorki pomaranczowej
3 zottka

100 g bitej Smietany

100 g rodzynek

30 ml likieru cointreau

Ser biaty utrzyj z potowa cukru i mastem. Nastepnie dodaj bitg $mietane. Zéttka i pozostatg cze$é cukru podgrzej na
parze i dodaj do masy serowej. Dorzu¢ do niej namoczone rodzynki, skérke pomaranczowa, ptatki migdatowe,
wlej likier. Mase przet6z do formy i odstaw na 12 godzin do lodowki.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

