MUS POMARANCZOWY

Dodano: 2010-05-15 20:44:36
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1539 razy.

2 tyzeczki zelatyny

300 ml soku z pomaranczy

3 jajka

4 tyzKki cukru

opakowanie budyniu waniliowego
30 ml likieru pomaranczowego
pomarancza

Zelatyne rozpusé w soku pomaranczowym, odstaw na 30 min do stezenia. Zéttka utrzyj z cukrem, wymieszaj z
proszkiem budyniowym. Wlewaj sok z zelatyna, mieszajgc. Rondelek ustaw na wiekszym naczyniu z woda,
postaw na matym ogniu. Wlej likier. Mieszaj krem, az zgestnieje (nie gotuj!). Ostudz . Z biatek ubij piane,
wymieszaj z kremem. Masg napetnij forme wytozona folig. Wstaw do lodéwki na 3 godz. Przet6z do salaterki z
plastrami pomaranczy. Udekoru;.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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