TRUFELKI

Dodano: 2010-05-15 20:50:50
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1675 razy.

150 ml $mietany

3 tabliczki gorzkiej czekolady
3 tyzki rumu

kilka kropli aromatu rumowego
2 tyzki masta

tyzka posiekanych pistac;ji

8 dag biatej kuwertury

8 dag ciemnej kuwertury

4 tyzki kakao

4 tyzki cukru pudru

Snietane podgrzaé¢ w rondelku, wtozy¢ potamang czekolade, stopié , doktadnie wymieszaé , zdja¢ z ognia. Dodaé¢ rum,
masto i aromat rumowy, utrze¢ . Potowe masy wymieszac¢ z pistacjami, odstawi¢ do stezenia.

Ciemna i jasng kuwerture osobno rozpusci¢ w goracej kapieli wodne;.

Z masy formowac kulki wielkosci orzecha wioskiego. Nabijajac na widelczyk, trufle z pistacjami zanurza¢ w

biatej kuwerturze, a pozostate w ciemnej. Odstawi¢ do stezenia. Ciemne trufle obtoczy¢ w proszku kakaowym,

jasne w cukrze pudrze.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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