Paluszki z ciasta francuskiego

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3269 razy.

30 dag (1 1/2 szklanki) maki,
30 dag margaryny,

1 jajo,

1 tyzeczka octu,

sal,

1/3 szklanki wody;

Do wykohczenia:
3 tyzki maki do podsypania,
2 jaja do smarowania,

5 dag sera z6ttego utartego na tarce,

przyprawy dowolne, np. papryka, bazylia, czaber, majeranek, tymianek, rozmaryn itp.

Sporzadzi¢ ciasto francuskie. Rozwatkowac¢ je na grubos$¢ okoto 1/2. cm, pokroi¢ na pasy szerokosci2cmii
dtugosci 10 cm, posmarowacé jajem wymieszanym z przyprawami, posypa¢ serem, utozyé na blasze i piec w

bardzo goracym piekarniku 15-20 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

