Austriacka satatka ziemniaczana

Dodano: 2010-10-03 21:02:43
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 4280 razy.

1 kg matych ziemniakéw o zwieztym migzszu
1 tyzka kminku,

1 listek laurowy,

1 zabek czosnku,

5 tyzek octu winnego,

2 tyzeczki musztardy,

sol, pieprz,

6 dag kaparéw,

1/2 szklanki oleju,

1 peczek dymiki,

25 dag pomidorkéw koktajlowych,
po 2 gatgzki rozmarynu i bazylii,
5 gatgzek tymianku,

8 dag czarnych oliwek,

1 gtéwka sataty (np. lollo bianco)

Ugotuj ziemniaki w mundurkach w osolonej

wodzie z kminkiem i listkiem laurowym (15 minut).
Odcedz , obierz, pokrdj na ¢ wiartki. Czosnek przecisnij
przez praske, wymieszaj z octem, olejem, musztarda i
potowg kapardéw, przypraw do smaku pieprzem. Sktadniki
doktadnie zmiksuj, aby powstata gtadka masa. Polej
ziemniaki, wymieszaj, odstaw na 3 godziny do lodéwki.
Posiekaj zielenine, dodaj do ziemniakéw. Wt6z przekrojone
na potowki pomidorki koktajlowe, pokrojone w cieniutkie
krazki dymki, reszte kaparéw oraz oliwki. Podawaj

na lisciach sataty.

Nadestat: Matgorzata Znamierowska <www.niedziela.nl>
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