Ciasto z biszkoptami

Dodano: 2011-08-22 15:52:03
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 3696 razy.

1i1/2 galaretki rozpusci¢ w 1i 1/2 szklanki wody, a gdy bedzie miata konsystencje $mietany macza¢ w niej
biszkopty i wyktada¢ nimi dno tortownicy, a poz niej przetozy¢ nimi warstwy masy.

5 zottek ubi¢ na piane z 3/4 szklanki cukru, do tego wla¢ 1 szklanke goracego mleka i postawi¢ to na ogniu, a
gdy bedzie sie gotowac , to wlaé do tego 3 duze tyzki budyniu rozpuszczone w 1/2 szklanki mleka, ciagle
mieszajac aby sie nie przypalito.

Po zagotowaniu ostudzic .

W misce rozetrze¢ 1 kostke (250g) masta i do tego dodawaé po tyzce ostudzong mase budyniowg. Po ukreceniu
puszystej masy podzieli¢ jg na dwie czesci. Jedng cze$¢ potozyé na wytozong biszkoptami tortownice i przykry¢ to
namoczonymi biszkoptami, na ktére wyktadamy drugg czes¢ masy wymieszanej z kakao.

Wierzch udekorowa¢ owocami i na to wyla¢ galaretke(1 i 1/2 galaretki rozpusci¢ w troche mniejszej ilosci wody,
anizeli w przepisie).
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