Pascha wielkanocna z bakaliami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4107 razy.

1 kg ttustego twarogu,

10 dag masta,

1/2 szklanki $mietanki kremowki,

6 zottek,

40 dag (2 szklanki) cukru pudru,

cukier waniliowy lub esencja zapachowa,

30 dag bakalii (moga tez by¢ owoce suszone lub owoce z syropu).

Przygotowaé bakalie: namoczyé , osgczyé , posiekaé . Ser przepusci¢ przez maszynke. Zéttka ubi¢  z cukrem na

puszystg mase. Masto rozetrze¢ w misce. Stopniowo dodawac ser, z6ttka z cukrem, $mietanke, przesiang wanilie

lub cukier waniliowy, starannie mase ucierajgc. Doda¢ bakalie, wymieszac¢ . Durszlak lub sito umiesci¢ w

rondlu, wytozyé czystg podwdjnie ztozong gaza, napetni¢ masag serowg i mocno zwigza¢ konce gazy. Mase przykry¢ nieco
mniejszym talerzykiem i obcigzy¢ 2 kg ciezarkiem. Po 2-3 godzinach babke delikatnie wyjaé¢ i wytozyé na wiekszy

okragty talerzyk, przybra¢ bakaliamii podawaé zaraz po przyrzadzeniu. Przechowywaé w lodéwce.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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