Piernik dojrzewajacy 2 tygodnie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3647 razy.

60 dag (3 szklanki) maki,

13 dag margaryny,

25 dag (1 szklanka) cukru,

8 dag (4 tyzki) cukru na karmel,

1/2 szklanki mleka,

1 duze lub 2 mate jaja,

25 dag miodu naturalnego lub sztucznego,
1 czubata tyzeczka sody oczyszczonej,
przyprawa piernikowa,

ttuszcz i tarta butka do formy

Cukier zrumieni¢ na karmel. Doda¢ midd, margaryne oraz cukier i stale mieszajac rozpusci¢ . Po ostygnieciu
stopniowo dodawaé przesiang make, jaja i przyprawy, wla¢ mleko z rozpuszczong sodg. Ciasto doktadnie
wymieszac iprzetozy¢ do kamiennego garnka. Garnek przykryé pergaminem, obwigzac¢ i odstawi¢ do lodéwki
na 2 tygodnie. Po dwéch tygodniach ciasto umiesci¢ w formie wysmarowanej ttuszczem i wysypanej tartg

butka. Piec 50-60 min w cieptym piekarniku.
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