Piernik 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4140 razy.

1 kg (5 szklanek) maki,

50 dag miodu sztucznego lub naturalnego,
4 jaja,

13 dag margaryny,

50 dag (2 szklanki) cukru,

10 dag (5 tyzek) cukru na karmel,

2 szklanki mleka,

2 opakowania przyprawy piernikowej,

1 tyzka sody oczyszczonej,

bakalie,

ttuszcz i tarta butka do formy

Sporzadzié karmel z 5 tyzek cukru (rozprowadzié bardzo matq iloscig wody), dodaé midd, rozpuscié¢ i ostudzié . Z6ttka
utrze¢ z margaryna i cukrem, wymiesza¢ z przyprawg piernikowg. W mleku rozpusci¢ sode oczyszczona, wla¢ do
sporzadzonej mieszaniny zo6ttek z innymi sktadnikami, wymiesza¢ . Dodaé przesiang make i karmel z miodem.
Doktadnie wymiesza¢ . Doda¢ piane, bakalie delikatnie wymieszaé . Ciasto powinno mie¢ konsystencije lejacg. Wlaé
do wysmarowanych ttuszczem i wysypanych tartg butkg foremek. Piec ponad godzine w cieptym piekarniku.
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