Piernik zamkowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3520 razy.

40 dag maki,

25 dag miodu,

50 ml rumu,

3-4 jaja,

paczka przypraw do piernika,

paczka proszku do pieczenia

Jaja umyc¢ , wybi¢ ze skorupek do naczynia, utrze¢ lekko ze zrumienionym miodem, potaczy¢ z rumem,
przyprawami i przesiang makg wymieszang z proszkiem do pieczenia. Nastepnie przetozy¢ do wysmarowanej

ttuszczem i posypanej tartg butkg formy, wyréwnaé¢ powierzchnie i piec okoto 50 min w $rednio nagrzanym
piekarniku.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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