Babka ryzowa z morelami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3456 razy.

11 1/2 szklanki ryzu,

2 szklanki mleka,

1 szklanka wody,

sol,

1 tyzka masta,

1 paczka cukru waniliowego,
50 dag moreli,

3 jaja,

2-3 tyzki cukru,

butka tarta, ttuszcz do formy

Ryz optukac¢ , osgczy¢ , wiozyé do wrzgcego mleka z wodg, doda¢ sél, masto i ugotowa¢ na sypko. Do ugotowanego

ryzu doda¢ utarte z cukrem zo6ttka, zapach waniliowy i wymiesza¢ z ubitg piang z biatek. Wtozy¢é mase do
przygotowanej formy i wypieka¢ w piekarniku ok. 40 min. Morele wymy¢ , wypestkowac¢ . Z 2 szklanek wody

i 1 tyzki cukru przygotowac¢ syrop, gotujac przez 10 min, odstawi¢ do ostudzenia. Upieczong babke wytozyé na
potmisek. W srodek wtozy¢ morele i oblaé syropem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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