Pierozki serowe z jabtkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3045 razy.

25 dag (1 1/4 szklanki) maki,
25 dag margaryny,

25 dag twarogu,

75 dag jabtek,

cukier puder i cukier waniliowy do posypania

Twarog zemle¢ lub przetrze¢ przez sito. Margaryne posieka¢ z maka i doda¢ twardg. Sktadniki potaczy¢ . Szybko
zarobi¢ ciasto i umiesci¢ je w lodéwce na okoto 30 min. Umyte jabtka obraé¢ , pokroi¢ na czesci, usung¢ gniazda
nasienne. Ciasto rozwatkowa¢ na placek grubosci okoto 1/2 cm i wykroi¢ szklanka krazki. Czastke jabtka utozy¢
(grubszym bokiem na zewnatrz) na potowie krazka, przykry¢ druga potowa krazka i lekko d Cisng¢ . Pierozki piec w
bardzo gorgcym piekarniku okoto 20 min na ztoty kolor. Gorace posypa¢ cukrem pudrem wymieszanym z

cukrem waniliowym.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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