Placek drozdzowy z dynig

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3184 razy.

75 dag (niepetne 4 szklanki) maki,
1/2 kg dyni obranej i oczyszczonej,
25 dag (1 szklanka) cukru,

niepetna szklanka mleka,

3 jaja,

5 tyzek oleju lub 13 dag margaryny,
1 olejek zapachowy

10 dag drozdzy,

szczypta soli,

ttuszcz do formy

Drozdze rozetrze¢ ztyzeczka cukru i kilkoma tyzeczkami letniego mleka. Pozostawi¢ do wyrosniecia. Make przesiac¢

dodac sdl, ciepte mleko, cukier, jaja olej, olejek zapachowy, wyrosniete drozdze i startg dynie. Ciasto wyrobi¢ i

odstawi¢ do wyrosniecia. Nastepnie wytozy¢é je na wysmarowang ttuszczem blache i poczekaé , by jeszcze podrosto.

Piec okoto 50 min w $rednio gorgcym piekarniku.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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