Placek drozdzowy ze sliwkami lub jabtkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4453 razy.

50 dag (2 1/2 szklanki) maki,

15 dag (8 tyzek) cukru,

15 dag margaryny,

5 dag drozdzy,

4 7 6ttka,

szklanka mleka,

1 kg Sliwek (najlepiej wegierek) lub jabtek,
cukier puder do posypania ciasta,

ttuszcz do formy

Z drozdzy, tyzeczki cukru, tyzeczki maki i 1/2 szklanki cieptego mleka sporzadzi¢ rozczyn. Pozostawi¢ w cieptym
miejscu do wyrosniecia. Z6ttka utrze¢ z cukrem. Margaryne stopi¢ . Do przesianej maki doda¢ wyrosniety rozczyn,
utarte z6ttka, letnie mleko i wyrobi¢ ciasto. Po jakim$ czasie wla¢ roztopiony ttuszcz i dalej wyrabia¢ , az ciasto

zacznie odstawac¢ od reki. Pozostawi¢ do wyrosniecia, gdy wyrosnie wytozyé na stolnice, rozwatkowaé i uformowac

placek w ksztatcie blachy. Ciasto umiesci¢ w formie wysmarowanej ttuszczem. Owoce umy¢ . Jabtka obrac ,

pozbawié gniazd nasiennych pokroié na kawatki i utozyé na powierzchni ciasta. $iwki przeciaé , pozbawié pestek i

utozy¢ na powierzchni ciasta (skorka do ciasta). Ciasto nakry¢ i pozostawi¢ do powtdrnego wyrosniecia.
Wyrosniete ciasto piec 50-60 min w srednio goracym piekarniku. Po upieczeniu posypaé¢ cukrem pudrem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

co to znaczy $rednio rozgrzany piekarnik!!!!(!
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Nadestat(a):Ania <anna.slusarczyk25@gmail.com> 2006-09-07 13:09:54
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