Placek z ptatkbw owsianych z konfiturami poziomko

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4252 razy.

20 dag ptatkéw owsianych,

2 szklanki mleka,

15 dag maki ziemniaczanej,

10 dag cukru,

2 jajka,

1/4 kostki margaryny,

proszek do pieczenia,

30 dag konfitur poziomkowych,

ttuszcz, tarta butka do formy

Ptatki owsiane zala¢é w misce zimnym milekiem i zostawi¢ na ok. 3 godz. Zéttka utrze¢ z cukrem na biata,

pulchng mase, dodaé margaryne i ciggle ucierajac dodawaé stopniowo namoczone ptatki owsiane, make
ziemniaczang i proszek do pieczenia. Doda¢ sztywng piane i wymieszaé ostroznie, aby jak najmniej uszkodzi¢

jej strukture. Tortownice wysmarowac ttuszczem, wysypaé tartg butka. Wytozy¢ ciasto do formy i wstawi¢ do niezbyt
mocno nagrzanego piekarnika. Upieczone ciasto wyja¢ , ostudzi¢ , a nastepnego dnia przekraja¢ na 2 krazki.
Posmarowac¢ konfituramii ztozy¢ w catos¢ . Posypaé cukrem pudrem i miatko zmiksowang kawa.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

