
Polewa czekoladowo-miodowa
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 3330 razy.

10 dag masła lub margaryny,

20 dag (1 szklanka) cukru pudru,

1 łyżka miodu naturalnego,

2-3 łyżki kakao,

2 łyżki mleka lub wody  

Miód i masło stopić, dodać cukier i płyn. Podgrzewać do rozpuszczenia cukru. Dodać kakao i  zagotować.
Ciasto smarować ciepłą polewą.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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