Precelki z kminkiem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2914 razy.

20 dag (1 szklanka) maki,
10 dag margaryny,

1 z6ttko,

2 tyzki gestej Smietany,
szczypta soli,

biatko do smarowania,

kminek

Make ttuszcz, z6ttka, Smietane i sol posieka¢ nozem. Szybko zagnie$¢ ciasto i schtodzi¢ je w lodéwce (okoto 60 min).

Ze schtodzonego ciasta utoczy¢ wateczki o srednicy okoto 1/2 cm Posmarowac je rozmaconym biatkiem i zwing¢
w 0semki. Precelki utozy¢ na blasze , posypa¢ kminkiem i piec w goragcym piekarniku, az sie zrumienia.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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