Precelki z makiem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2560 razy.

30 dag maki (1 1/2 szklanki),

13 dag margaryny,

10 dag (1/2 szklanki) cukru pudru,

15 dag maku,

3 jaja,

3 tyzki kwasnej Smietany lub kwasnego mleka,
tyzeczka proszku do pieczenia,

ttuszcz do blachy

Make przesia¢ na stolnice, wymiesza¢ z proszkiem do pieczenia i posieka¢ z ttuszczem. Dodaé 2 jaja, cukier
puder $mietane i potowe maku. Szybko zagnies¢ ciasto i schtodzi¢ je w lodéwce (okoto 30 min). Uformowaé
wateczki o Srednicy 1/2 cm, pokroi¢ na kawatki dtugosci okoto 10 cm i zwingé w 6semki. Precelki posmarowaé
rozmaconym jajem, posypa¢ makiem i utozy¢ na blasze wysmarowanej ttuszczem. Piec w gorgcym piekarniku
na ztoty kolor.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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