Rogaliki pétfrancuskie z rozg

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4656 razy.

60 dag (3 szklanki) maki,
1 szklanka $mietany,

25 dag margaryny,
szczypta soli,

1 dag (1 tyzeczka) cukru,
konfitura z ptatkéw rézy,
1 biatko do smarowania,

cukier krysztat do posypania

Make posiekaé z ttuszczem, doda¢ $mietane, sol i cukier. Sktadniki potaczy¢ nozemilekko zarobi¢ (w ciescie powinny
by¢ widoczne mate grudki ttuszczu). Ciasto oziebi¢ , rozwatkowa¢ na grubo$¢ okoto 1/2 cm, pokroi¢ w prostokaty 6

x 8 cm. Dtuzszy bok prostokata posmarowa¢ konfiturg, zwing¢ w rurke tak, zeby w Srodku powstata wolna

przestrzeh. W miejscu ztgczenia nacig¢ 34 razy i wygia¢ w podkowke nacieciem na zewnatrz. Rogaliki posmarowaé
biatkiem i posypaé¢ cukrem. Piec w bardzo gorgcym piekarniku 15-20 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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